Clpenitive al buffit:

AMaialino Porcheltato, Freccia di bufila calda, Ostriche, Crostini
mignon, Volawvent, Capocollo di maiate spexiato in crosta di frane e
Bertucchi Smpreriate, Sucohi, Cocktad.

Chpliprasto al buffet:

Gruds di prosce: Tarlar di lonno con caroline e dadini di fromodoro,
Crudo di spigola con acini d'wva, Crado Fonno marinato con
valerianina e finols, Carpraccio di salmone con arancia, SGamberi
Posces Code di gamberi, Bacoals, Pace ghiaccio con fromodoro
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melanzane e salmone.
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Drime:
Risoltto con gamberi squscials, scampells, frori di
sucea e wucchine, mantecalo con olio brucalo e buccea

*******

@%/wa//M@aaé. Fonne ai semi i sesama, @?m
Ssalala mista.

******

Fratta ¢ Dotee al PBuflo:

*******

Doted al cucchiado.
Vini: Fialanghina “Mastroberardine”.
Yormentino di SGaltura “Provo Mancind”
Shuwmanti: Berlucchi Collarivs, Maseato d Mt
Pasiite, Sirappe, hinari, Coff



